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SCOALA GIMNAZIALA TITLU PROIECT:”"REDUCEREA
,NICOLAE MILESCU SPATARU”, ABANDONULUI SCOLAR”

FERESTI COD PROIECT: F-PNRAS-1-2022-2283
Str. Nicolae Milescu Spataru, Feresti NUMAR CONTRACT DE FINANTARE
Tel. 0335.802.311 3800/26.09.2022

Email scoala.feresti@yahoo.com

NR. 188/15.11.2023

ANUNT DE SELECTIE PRIVIND SERVICII CATERING in cadrul
Proiectului PNRAS - F-PNRAS-1-2022-2283

COD CPV 55500000-1Masa calda

” REDUCEREA ABANDONULUI SCOLAR”

Scoala Gimnaziald “Nicolae Milescu Spataru”, loc. Feresti , este beneficiara proiectului PNRAS,
F-PNRAS-1-2022-2283, cu titlul ” Reducerea abandonului scolar”, proiect cu finantare din sumele
reprezentand asistentd financiara nerambursabild aferentda PNRR 1in cadrul caruia desfasoara servicii de
catering, MASA CALDA.

In acest scop Scoala Gimnaziala “Nicolae Milescu Spataru”, autoritatea contractanta doreste
achizitionarea de pachete alimentare care se vor distribui timp de o zi pe saptamana, catre un numar de
aproximativ 80 copii distribuiti la Scoala Gimnaziala “Nicolae Milescu Spataru” Feresti.

Scoala Gimnaziala ,,Nicoale Milescu Spataru”, Feresti este beneficiar al Proiectului PNRAS —
MATE cu nr. de contact F-PNRAS-1-2022-2283, program ce se va desfasura pe o perioada de 3 ani
scolari ( 2022-2023, 2023-2024, 2024-2025) si presupune activitati de after school si remediere scolara
pentru un numar de 80 de elevi de gimnaziu identificati in risc de abandon scolar.

Perioada de depunere a ofertelor este de 15.11.2023- 17.11.2023.. Ofertantii vor depune
documentele necesare pana la data de 17.11.2023, ora 15.00 in format electronic la adresa de email
scoala.feresti@yahoo.com.

1. INFORMATII PROIECT

PARTENERIATUL PROIECTULUI:

SOLICITANT: Scoala Gimnaziala “Nicolae Milescu Spataru”, Feresti.
PARTENER : Inspectoratul Scolar Judetean Vaslui.

OBIECTIVUL GENERAL AL PROIECTULUI:

a) Diminuarea riscului de abandon scolar in Scoala Gimnaziala ,,Nicolae Milescu Spéataru”, Feresti in
perioada 2021—2025 prin masuri integrate de sprijin de la 3,7% la 2,9%;
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b) Cresterea ratei de absolvire a clasei a VIII-a de la 65% in anul scolar 2020/2021 la 71% in anul scolar
2024/2025;

c) Cresterea ratei de participare la Evaluarea Nationalad de la 50% 1n anul scolar 2020/2021 la 56% in
anul scolar 2024/2025;

d) Imbunatitirea rezultatelor obtinute de elevi in cadrul Evaluarilor Nationale astfel incat procentajul
elevilor care au obtinut sub 6 la Evaluarea Nationala sa scada de la 65% procentaj inregistrat in anul
scolar 2020/2021 la 50 % in anul scolar 2024/2025;

e) Cresterea capacitatii cadrelor didactice in utilizarea de noi instrumente de educatie de la 11 profesori la
15 profesori prin participarea la cursuri de formare si indrumare.

Contextul realizarii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea Contractanta

Scoala Gimnaziala ,Nicolae Milescu Spataru”

Cod de identificare fiscala: 28633320;

Adresa:Str. Nicolae Milescu Spataru,nr. 141, sat Feresti; Localitate:Feresti; judetul
Vaslui;

Adresa de e-mail: scoala.feresti@yahoo.com

Nr de telefon: 0745614984,

Persoana de contact: Chirila Alexandra

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Prin OM 6000/2022 Ministerul Educatiei a inceput demersurile pentru
reconfigurarea cadrului legal in domeniul reducerii ratei de parasire timpurie a scolii si a
abandonului scolar, precum si situatia identificata la nivelul sistemului de invatamant
preuniversitar, conform careia un numar mare de elevi sunt in situatie de abandon
scolar, generata de conditiile socioeconomice si geografice defavorabile, precum si de
imposibilitatea materiala a multor familii de a sustine participarea copiilor la activitatile
scolare si s-a lansat Proiectul privind Programul National pentru Reducerea Abandonului
Scolar — Mecanismul de Avertizare Trimpurie in Educatie prin care unitatile de
invatamant vor putea acorda elevilor de gimnaziu o masa calda sau un pachet
alimentar, pe tot parcursul derularii proiectului , respectiv anii scolari 2022-2023. 2023-
2024, 2024-2025.

In baza acestui proiect, Autoritatea contractanta doreste achizitionarea de
pachete alimentare care se vor distribui timp de o zi pe saptamana, catre un numar de
aproximativ 80 copii distribuiti la Scoala Gimnaziala “"Nicolae Milescu Spataru”
Feresti.

3.Descrierea produselor solicitate
3.1. Descrierea situatiei actuale la nivelul Autoritatii contractante
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Scoala Gimnaziala ,Nicoale Milescu Spataru”, Feresti este beneficiar al Proiectului PNRAS
— MATE cu nr. de contact F-PNRAS-1-2022-2283, program ce se va desfasura pe o
perioada de 3 ani scolari ( 2022-2023, 2023-2024, 2024-2025) si presupune activitati de
after school si remediere scolara pentru un numar de 45 de elevi de gimnaziu
identificati in risc de abandon scolar.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Obiectivul general al proiectului consta in sustinerea participarii la cursuri pe
durata invatamantului obligatoriu, pentru a stimula motivatia pentru invatare, precum si
pentru a sprijini prescolarii si elevii din medii defavorizate, tinand seama de faptul ca
accesul redus la educatie accentueaza inegalitatea de sanse intre elevi, determinand pe
termen lung cresterea ratei de parasire timpurie a scolii si a abandonului scolar.

3.3. Obiectivele specifice la care contribuie furnizarea produselor

Asigurarea unei mese pe zi pentru 80 de elevi de gimnaziu din unitatea de
invatamant Scoala Gimnaziala ,Nicolae Milescu Spataru”, Feresti, pentru anii scolari
2022-2023, 2023-2024, 2024-2025.

3.4. Produsele solicitate si operatiunile cu titlu accesoriu necesar a fi
realizate

Produsele solicitate si serviciile / operatiunile accesorii incluse sunt prezentate
ulterior.

Specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un
procedeu special, o marca de fabrica sau comert, un brevet de inventie, o
licenta de fabricatie sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurinta a
tipului de produs si nu au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor
operatori economici sau a anumitor produse. Aceste specificatii vor fi
considerate ca avand mentiunea de "sau echivalent”,

Propunerea tehnica se va elabora in sensul asumarii si detalierii cerintelor din caietul de
sarcini, respectiv propunerea tehnica prezentata.

Simpla copiere a specificatiilor tehnice NU presupune intocmirea propunerii tehnice.
Specificatiile tehnice sunt minimale si obligatoril.

Se admit produse cu specificatii tehnice superioare sau echivalente celor prezentate.
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3.4.1. Produse solicitate

Denumire produs Cantitate

Masa calda 80/zi*23 zile

3.4.1.1. Cerinte minimale tehnice

Servicii catering/masa calda:

- produse de panificatie din faind integrald - péaine feliatd sau batoane/chifle - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului,

- produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din
greutatea totala a pachetului

- legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din
greutatea totala a pachetului.

- La acestea se va adduga un fruct.

Masa calda va include felul II si o prajitura.
Variantele orientative de meniu, redate mai jos:
1. Paine semialba(intermediara)-200g=146g faina( contine gluten)

Piure=200g cartofi si friptura la cuptor (pulpa de pui)=130g si
muraturi=50g

Corn/prajitura cu gem=70g -1 bucata ( contine gluten, lactoza, oua)
2. Paine semialba(intermediara)-200g=146g faina( contine gluten)

Friptura la cuptor( pulpa de porc)=130g, orez sarbesc=150g si
castraveti la otet=50¢g

Budinca de macaroane cu branza=150g ( contine gluten, lactoza, ouad)
3. Paine semialba(intermediara)-200g=146g faina( contine gluten)

Friptura la cuptor( pulpa de porc)=130g,mazare sote=100g si
muraturi=50g
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Placinta cu mere/dovileac=100g ( contine gluten, lactoza, ouad)
4, Paine semialba(intermediara)-200g=146g faina( contine gluten)

Snitel din piept de pui=130g, cartofi natur/taranesti=150g si salata de
muraturi=50g

Tarta cu branza=100g

5. Paine semialba(intermediara)-200g=146g faina( contine gluten)
Gulas cu carne(200g legume/100g carne, suc de rosii) si muraturi=50g
Corn cu rahat=70g( contine gluten, lactoza, oua)

Variantele de meniu enumerate mai sus pot fi adaptate de achizitor in functie de
modificarile legislative ce pot interveni pe durata derularii contractului de furnizare.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile
Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si
de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001
si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita -
cascaval.

Ofertantul va realiza masa calda cu respectarea cerintelor privind compozitia
meniurilor de hrana aferente mesi calde stabilite prin prezentul caiet de sarcini si cu
respectarea cerintelor legislative prevazute de:

- Legea 123/2008 pentru o alimentare sanatoasa in unitatile de invatamant

- Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandata
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti;
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- Alte prevederi legislative care corespund unor conditii specifice aferente
prestarii de servicii de catering pentru scoli/furnizare pachete alimentare.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- Lipide (grasimi)
- Glucide (dulciuri, fructe,legume etc.)
- Proteine (carne, branza, lapte, oua,etc.)

De asemenea, la intocmirea pachetelor se va tine cont de faptul ca beneficiarii
serviciilor vor fi un numar de 45 copii si ca realizarea unui aport echilibrat al factorilor
nutritivi necesita ca alimentele sa fie combinate in proportii care sa asigure nevoile
nutritionale ale organismului.

In acest sens, Ofertantul va stabili meniul (Se vor prezenta minim 5 variante
de meniu care se vor incadra in valoarea pachetului ofertat) tinand cont de informatiile
cuprinse in cadrul Ordinului nr, 1563/2008), fara a exclude alte prevederi legislative
referitoare la conditiile specifice aferente prestarii de servicii de catering pentru
scoli/furnizare pachete alimente.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza
sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la
contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

Masa calda trebuie pregatita in dimineata zilei in care se serveste,
pastrandu-se in conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in
conditii igienico sanitare si la temperaturi corespunzdtoare, conform legislatiei in
vigoare.

Continutul mesei calde cat si tipul acesteia vor putea fi adaptate in functie de
modificarile survenite in legislatia aplicabila, la cererea achizitorului.

Toate preparatele vor fi insotite de o declaratie de conformitate
intocmita conform legii, prin care prestatorul isi asuma respectarea
conditiilor privind pachetele alimentare care vor fi distribuite beneficiarilor

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor
alimentare sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
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fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completdrile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotdrarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare

In cazul in care specificatiile tehnice definite la nivelul anuntului de participare,
caietului de sarcini sau a oricarui alt document aferent documentatiei de atribuire, fac
trimitere la un standard, la un anumit producator, la marci, brevete, tjpuri, la o origine
sau la o productie/metoda specifica de fabricatie/prestare/executie acestea vor fi
intelese ca fiind insotite de mentiunea ,,sau echivalent”

3.5. Servicii / operatiuni accesorii incluse

Pretul produselor va include si serviciile cu titlu accesorii si anume:
ambalare, etichetare, manipulare, transport la locatia achizitorului si asigurare
pe durata transportului.

Operatorul economic are obligatia de a ambala produsele astfel incat acestea sa
faca fata, fara limitare, la manipulare dura, expunere la temperaturi extreme, la soare si la
precipitatii, si in asa fel incat sa asigure integritatea acestora pe timpul transportului,
manipuldrii si depozitarii, astfel incat produsele sa ajungd in bund stare la locatia de
livrare.

In cazul ambalarii greut&tilor si volumelor in formd de cutii, operatorul economic va
lua in considerare, unde este cazul, distanta mare pana la destinatia finala a produselor si
absenta facilitdtilor de manipulare grea in toate punctele de tranzit.

Ambalarea, marcarea si documentatia din interiorul sau din afara pachetelor se va
face cu respectarea prevederilor din standardele de executie a produselor livrate si din
caietul de sarcini. Ambalajele in care se livreaza produsele trebuie sa continad informatii
legate de trasabilitate — lot, data productiei, data expirarii, respectiv marcaj CE cf.
directivei MDD 93/42/EEC si ca sunt de unica folosinta.

Toate materialele de ambalare a produselor, precum si toate materialele necesare
protectiei coletelor (paleti de lemn, foi de protectie, etc) raman in proprietatea autoritatatii
contractante.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe
parcursul transportului si cauzate de orice factor extern.
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Contractantul este responsabil pentru livrare, termenul agreat al produselor si se
considera ca a luat in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intampina in acest
sens si nu va invoca nici un motiv de intarziere sau costuri suplimentare

3.6 Termen de valabilitate masa calda:

Ofertantul are obligatia prelevarii de probe, la sediul unitatii, din fiecare
mediu conform legislatiei in vigoare. Zilnic, o proba recoltata din fiecare meniu, va fi
pastrata in frigider 48 de ore de la data prelevarii in recipiente corespunzatoare, sigilate
si etichetate corespunzator, in spatiu frigorific special destinat si adecvat acestui scop.
Recoltarea probelor se face doar in recipiente sterilizate prin fierbere si etichetate
conform legii.

In situatia nerespectarii de catre personalul propiu a masurilor referitoare la prevenirea
si combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar-veterinare, prestatorul va
suporta dupa caz sanctiuni administrative, contravemntionale sau penale.

3.7 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata
transportului

Livrarea se va efectua in ziua emiterii notei de comanda a achizitorului.

Solicitarea comenzii prin nota de comanda se va realiza de catre autoritatea
contractanta, in timpul zilei pentru ziua urmatoare, pana la ora 15:00.

In situatia in care nu va fi comunicata o nota de comanda, va ramane valabila
nota de comanda transmisa anterior.

In situatia in care autoritatea contractanta nu doreste masa calda
pentru o anumita zi, va transmite ofertantului acest aspect cu cel putin o zi
inainte.

Pe perioada derularii contractului, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de
a comanda masa calda in functie de necesitati, astfel incat furnizarea de pachete de
masa calda sa se adapteze cantitativ numarului de copii prezenti la cursuri.

Livrarea pachetelor alimentare se va efectua o singura data in fiecare zi, in
intervalul 17:30-18:00, conform notelor de comanda, pentru toata perioada de
scolarizare.
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Produsele vor fi livrate cantitativ si calitativ la urmatoarele institutii de
invatamant:

- Scoala Gimnaziala ,Nicolae Milescu Spataru”, loc.Feresti, Com.Feresti, Jud.
Vaslui. (80 copii — marti)

Prin urmare numarul de elevi de gimnaziu din scoala este de 80 urmand ca ei sa
beneficieze de 0 masa calda pe saptamana.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sa prevind
orice dauna sau deteriorare in timpul transportului acestora catre destinatia stabilita.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusiva a contractantului.
Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul
transportului, cauzate de orice factor extern.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si
se considera ca a luat in considerare toate dificultdtile pe care le-ar putea intdmpina in
acest sens si nu va invoca nici un motiv de intarziere sau costuri suplimentare.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sa previna
orice dauna sau deteriorare in timpul transportului acestora catre destinatia stabilita .

Daca este cazul, ambalajul trebuie prevazut astfel incat sa reziste, fara limitare,
manipularii accidentale, expunerii la temperaturi extreme, sarii si precipitatiilor din
timpul transportului si depozitérii in locuri deschise. in stabilirea m&rimii si greut&tii
ambalajului Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul, distanta fata de
destinatia finala a produselor furnizate si eventuala absenta a facilitatilor de manipulare
la punctele de tranzitare.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusiva a contractantului.
Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul
transportului si cauzate de orice factor extern.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si
se considera ca l-a luat in considerare toate dificultdtile pe care le-ar putea intampina in
acest sens si nu va invoca nici un motiv de intarziere sau costuri suplimentare.

Transportul hranei se va face cu mijloace de transport dotate corespunzator,
autorizate sanitar-veterinar.

Mijloacele de transport vor fi mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja
alimentele de contaminare.



ISTERUL EDUCATIE @ ol e “ » PlanulNational
’ _Y_i de Redresare si Rezilienta

Finantat de
Uniunea Europeana
NextGenerationEU

Prestatorul poartaa intreaga responsabilitate pentru transportul in conditii optime
a pachetelor alimentare la adresa de livrare specificata in caietul de sarcini cat si de
calitatea acestora.

In timpul transportului, prestatorul are obligatia manipularii si utilizarii de
ambalaje corespunzatoare pentru pastrarea in bune conditii a produselor alimentare.

Ambalarea si distribuirea pachetului alimentar se va realiza in ambalaje
de unica folosinta astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena sanitar-
veterinara.

Ambalarea si distribuirea mesei calde se va face individual pentru
fiecare beneficiar, astfel incat sa se pastreze temperatura optima pentru consum.
Recipientele utilizate pentru transportul alimentelor vor fi supuse dezinfectiei conform
normelor epidemiologice in vigoare.

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE)
nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a
Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului
(CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin
etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

A)Produse preambalate

a) denumirea produsului; de exemplu: Piure=200g cartofi si friptura la cuptor (pulpa
de pui)=130g si muraturi=50g) lista ingredientelor;

c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set
de caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%;
cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,expira la data de", cu inscrierea necodificata a
zilei, lunii si anului;
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g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru
mentinerea parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica,
grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g din care

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

+ Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in
format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub
forma zi, luna, an, nu este necesara inscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar
imputernicit cu informarea consumatorilor.

B) Produse in vrac

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs
alimentar preambalat™
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a) distribuite de unitatile de alimentatie publica, se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii
si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",;

Pentru nerespectarea termenului de livrare/ a cantitatilor agreate in
perioada de derulare a contractului se vor percepe daune-interese conform
prevederilor din contract.

4. Documentatii ce trebuie furnizate Autoritatii contractante in legatura cu
produsele furnizate

Prestatorul trebuie sa prezinte pentru fiecare livrare/transport a pachetelor
alimentare urmatoarele documente:

a) Aviz de expeditie

b) Declaratie de conformitate.

Toate preparatele vor fi insotite de o declaratie de conformitate intocmita conform
legii. Prin declaratia de conformitate se va asuma conformitatea pachetelor alimentare
cu prevederile legale si adaptarea acestora la categoriile de beneficiari mentionati in
nota de comanda adresata prestatorului.

5 Receptia produselor
Receptia mesei calde aferenta se va realiza in fiecare zi de furnizare a produselor.

Receptia produselor, respectiv receptia mesei calde livrate se va realiza de catre
beneficiar (instituitia de invatamant), in momentul livrarii pachetelor, prin semnarea
avizului de expeditie zilnic.

Procesul verbal lunar de receptie a mesei calde se va realiza in baza centralizarii
avizelor de expeditie aferente serviciilor prestate in luna respectiva. Procesul verbal
lunar de receptie a hranei va fi semnat de catre prestator si de catre beneficiar.

Procesul verbal lunar de receptie va avea urmatoarele anexe:

1. Lista meniurilor propuse pentru fiecare zi de servicii, intocmita de prestator
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2. Avize de expeditie aferente serviciilor prestate in luna rspectiva, in care se
consemneaza zilnic: varianta de pachet alimentar, numarul pachetelor livrate,
semnaturile partilor

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimente la locul de livrare cu
personal propriu, avizat medical si echipat corespunzator, astfel incat sa fie asigurata
respectarea normelor de igiena sanitar-veterinara.

Distribuirea mesei calde nu se va realiza fara receptionarea prealabila a acesteia
de catre persoana imputernicita din partea autoritatii contractante.

Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi
acoperite in cel mai scurt timp. Daca in urma receptionarii pachetelor se
constata ca prestatorul nu isi indeplineste, din culpa sa, obligatiile asumate
prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice care se constata
abateri, care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanatate a
beneficiarilor, personalul desemnat de institutia de invatamant va avea
dreptul sa sisteze distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu
alta/altele corespunzatoare, in termen de maxim 2 (doua) ore de la primirea
notificarii

Prestatorul va suporta toate costurile aferente inlocuirii mesei calde
necorespunzatoare, beneficiarul neputand fi considerat responsabil pentru cheltuielile
respective.

6. Propunerea tehnica

Propunerea tehnica se intocmeste astfel incat procesul de evaluare si informatiile
cuprinse in aceasta sa permitd identificarea facila a corespondentei cu specificatiile
tehnice minime din Caietul de Sarcini.

Propunerea tehnica va fi intocmita astfel incat aceasta sa corespunda in totalitate
cerintelor din Caietul de Sarcini.

Documentele propunerii tehnice trebuie redactate intr-o maniera organizata,
astfel incat, in procesul de evaluare a ofertelor, s3 permitd identificarea facilda a
corespondentei informatiilor cuprinse in oferta cu cerintele Caietului de Sarcini.



MINISTERUL EDUCATIE Gﬁi ol e “ >‘PlanuINat,ionaE
R de Redresare si Rezilienta

Finantat de
Uniunea Europeana
NextGenerationEU

~—y—

In cadrul propunerii tehnice vor fi depuse cel putin urmatoarele
documente:

1. Propunere tehnica Aceasta va fi depus si in format editabil (word,
excel, odt etc)

Propunerea tehnica se va realiza in conformitate cu cerintele
tehnice din prezentul Caiet de sarcini. Propunerea tehnica va include
obligatoriu informatii privind:

- Masa calda zilnic, care ar putea fi oferit beneficiarilor, corelat cu sectiunea
3.4.1.1. Cerinte minimale tehnice , care sa probeze capacitatea ofertantului de a
prepara si livra un pachet diversificat in fiecare zi;

- Capacitatea tehnica si/sau profesionala de a produce zilnic aprox 100
pachete. Se vor include informatii cu privire la personalul angajat pentru a
proauce si livra zilnic pachetele solicitate.

- Informatii  privind mijloacele de transport,  dotarile, autorizarea,
capacitatea acestora, care sa probeze capacitatea ofertantului de a asigura
livrare zilnica de hrana, cu respectarea normelor de igiena sanitar-veterinara,;

- Informatii privind asumarea conditiflor si termenelor de livrare: termen de
solicitare a comenzii; termen de livrare; loc de livrare

- Informatii privind asumarea conditiilor de receptie si distribuire a hranei
aferenta furnizarii pachetelor alimentare

- Informatii privind asumarea cerintelor specifice privind alimentele;

- Alte informatii din care sa reiasa respectarea criteriflor de calificare in
acord cu cerintele caietului de sarcini;

2. Declaratie pe proprie raspundere prin care operatorul economic declara faptul
ca la elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de
mediu, social si cu privire la relatiile de munca pe toata durata de indeplinire a
contractului (Informatii detaliate privind reglementarile in vigoare /a nivel
national privind conditiile de munca si protectia muncii, securitatii si sanatatii
in munca se pot obtine de la Inspectia Munci sau de pe site-ul
http.//www.inspectmun.ro/legisiatie/legisiatie.htm/ . In cazul unei asocieri
aceastda declaratie va fi prezentata in numele asocierii de catre liderul
asocierii. Informatii privind reglementarile in vigoare la nivel national privind
conditiile de mediu se pot obtine de la Agentia Nationala pentru Protectia
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Mediului sau de pe site-ul http.//www.anpm.ro/web/quest/legisiatie)

3. Declaratie pe proprie raspundere privind respectarea cerintelor caietului de
sarcini si cerintele tehnice minimale ale produselor ofertate.

4. Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale, sau draftul de contract
semnat si insusit fara obiectiuni.

5. certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena
sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului
educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului  privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii
desfasurate sau echivalent, conform Hotdrarii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare -
pentru persoanele angajate in producerea, manipularea si
distributia produselor alimentare

6. Autorizatie sanitar-veterinara sau echivalent-pentru mijlocul de
transport cu care se vor transporta produsele.

7. Autorizatie sanitar-veterinara sau echivalent emisa de Directia Sanitar

Veterinara si Siguranta Alimentelor-pentru locatia productiei de hrana.

7. Propunerea financiara
Propunerea Financiara va fi exprimata exclusiv in Lei, fara TVA.

Orice alt document al propunerii financiare se va prezenta corespunzator astfel
incat acesta sa furnizeze toate informatiile cu privire la preturile si tarifele respective
(exprimate in lei, fara TVA) precum si la alte conditii financiare si comerciale astfel incat
aceasta sa asigure furnizarea tuturor produselor solicitate prin Caietul de Sarcini.

Propunerea Financiara cuprinde:
1. Formularul de oferta si anexa 21

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct
de vedere juridic in relatia contractuald cu autoritatea contractantd, il reprezinta
FORMULARUL DE OFERTA si Anexa 21.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si
pentru a asigura un aport nutritional adecvat, solicitam ca ofertantii sa introduca o
defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;
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c) distributie.

Ofertantii vor depune o Anexa la Propunerea financiara in care prezinta
modul de defalcare a costurilor, per portie astfel cum este prevazut mai sus.

8. Valoarea estimata a achizitiei:

Valoarea estimata a unui pachet alimentar: 22 lei, fara TVA/pachet . Tariful
(pretul) unitar al pachetului alimentar include serviciile de pregatire,
ambalare, etichetare transport si distribuire a pachetelor la locul de
implementare.

Valoarea totala estimata a contractului de achizitie, fara TVA: 44.160 lei fara
TVA . Valoarea estimata a contractului de furnizare, fara TVA este calculata astfel: 80
copii beneficiari ai mesei calde/doua mese pe saptdmana x 23 saptamani de scolarizare
estimate pe tot parcursul derularii proiectului x 22 lei (pretul unui pachet alimentar fara
TVA) = 40.480 lei fara TVA

9. Durata contractului.

De la semnarea contractului pana la finalizarea anului scolar 2023-2024
(jumatatea lunii iunie 2024 inclusiv).

10 . Modalitati si conditii de plata

Plata se va efectua de cdtre Beneficiar in contul operatorului economic semnatar
al contractului, cont deschis la Trezorerie, prin ordin de plata, in baza facturii lunare
emise de furnizor, insotita de procesul verbal de receptie cantitativa si calitativa.

Beneficiarul urmeaza sa plateasca pretul produselor catre furnizor in conformitate
cu prevederile art. 6 alin. 1 lit. ¢) din Legea nr. 72/2013, cu modificarile si completarile
ulterioare, cel tarziu in 30 de zile calendaristice de la data primirii facturii si a
receptiei cantitative si calitative a produselor prin Ordin de platd, in contul de Trezorerie
al Furnizorului.

Emiterea si plata facturii se va face dupa intocmirea “Procesului verbal lunar de
receptie a pachetelor alimentare” semnat de catre prestator si de catre reprezentantul
autoritatii contractante.

Termen de plata: Efectuarea platii se va realiza in termen de 30 de zile
de la acceptarea la plata a facturii emise de catre prestator, pentru fiecare comanda
livrata si receptionata.
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Conditii de plata: Plata facturii se va face dupa intocmirea “Procesului verbal
lunar de receptie a pachetelor alimentare” semnat de catre prestator si de catre
reprezentantul institutiei de invatamant, realizat in baza centralizarii avizelor de
expeditie, in vederea efectuarii platii.

Oferta este mentinuta pana la incheierea contractului.
9. IPOTEZE SI RISCURI

Ipoteze: colaborarea eficientd pe parcursul deruldrii contractului intre autoritatea
contractanta si contractant cu respectarea clauzelor contractuale.

Riscuri care pot aparea pe parcursul derularii contractului/ contractelor ce fac obiectul
achizitiei publice:

- incapacitatea operatorului economic de a livra produsele in conformitate cu cerintele
minime tehnice solicitate de autoritatea contractanta la termenul solicitat,

- deteriorarea situatiei financiara a operatorului dupa semnarea contractului,

- produsele furnizate nu corespund specificatiilor tehnice din propunerea tehnica si
caietul de sarcini,

- cresterea accelerata a cursului valutar care poate afecta capacitatea operatorului
economic de a sustine preturile ofertate

- dificultati de comunicare si colaborarea intre factorii implicati

- forta majora — factori care intrerup furnizarea produselor la termen, din cauza unui
dezastru natural, factor ce nu pot fi controlati de furnizor.

10.Cadrul legal care guverneaza relatia dintre Autoritatea contractanta si
Contractant (inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de
munca)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea
Contractului, obligatiile aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin
dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin acorduri colective sau prin dispozitiile
internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii enumerate in anexa X la
Directiva 2014/24, respectiv:
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- Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de
organizare;

- Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva;
- Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortata;

- Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;

- Conventia nr. 138 a OIM privind varsta minima de incadrare in munca;

- Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si
profesie);

- Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
- Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;

- Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul sau de la
Montreal privind substantele care epuizeaza stratul de ozon;

- Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor
periculoase si al eliminarii acestora (Conventia de la Basel);

- Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la
Stockholm privind POP);

- Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtamant prealabil in
cunostinta de cauza, aplicabila anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac
obiectul comertului international (UNEP/FAQ) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si
cele trei protocoale regionale ale sale.

Actele normative si standardele indicate mai jos sunt considerate indicative si
nelimitative; enumerarea actelor normative din acest capitol este oferita ca referinta si
nu trebuie considerata limitativa:

- Legea 98/2016 privind achizitile publice, cu modificarile si completarile
ulterioare;

Legea 101/2016 privind remediile si cdile de atac in materie de atribuire a
contractelor de achizitie publica, a contractelor sectoriale si a contractelor de
concesiune de lucrari si concesiune de servicii, precum si pentru organizarea si
functionarea Consiliului National de Solutionare a Contestatiilor, cu modificarile si
completarile ulterioare;
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- Hotdrarea nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului cadru din
Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

Legea securitatii si sanatdti in muncd nr. 319/2006, cu modificarile si
completarile ulterioare;

- Hotdrarea nr. 1425/2006 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare

uuuuu

completarile ulterioare;
Directiva 93/42/EEC privind dispozitivele medicale (MDD) /HG nr. 54/2009

Directiva 90/385/EEC privind dispozitivele medicale active implantabile (AIMD)
/HG nr.55/2009

Directiva 98/79 EC privind dispozitivele medicale pentru diagnostic in vitro (IVD)
/HG nr. 798/2003

Contractantul are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin
dreptul national, prin acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in
domeniul mediului, social si al muncii.

Informatii privind reglementarile care sunt in vigoare si se referd la conditiile din
domeniile mediului, social si al relatilor de munca, se pot obtine de pe site-urile:
http://www.mmuncii.ro, http://mmediu.ro .

Legea 123/2008 pentru o alimentare sanatoasa in unitatile de invatamant

Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandata
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase
pentru copii si adolescenti;

Serviciu/Birou Nume si prenume Semnatura
/Compartiment-Functie
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